FrieRinger Miihle Pizza-Schule.de’

seit 1859 PASSIONE ITALIANA

PIZZA CROCCANTE PREMIX

Eine Vormischung fir einen Pizzateig, der die Pizza wahrend des
Transports im Karton knusprig und kross halt.
Auch das Volumen des Pizzarandes wird erhoht und die Lockerheit
des Teiges verbessert.
Eine Pizza to go, wie gerade knusprig aus dem Steinofen gebacken.
Pizza Croccante eignet sich ebenso fiir die Herstellung

tiefgefrorener Pizzen.

\)\(W.ffig’S’S_ing_er,-muehle.de . infb@?fiessinger#ﬁuehle.de




Y

s

Pizza-Schule.de’

PASSIONE ITALIANA

Zutaten:

Hartweizenmehl, Reismehl, Weizenvorteig (Weizenmehl, natirlich fermentiert), Weizen-
kleie, Weizenmehl, Weizeneiweil}, inaktive Hefe.

Anwendung:

Geben Sie 10% Pizza Croccante zu |hrem (Pizza)Mehl.
Fir die Teigbereitung fligen Sie 58-60% Wasser hinzu. Der Teig sollte nicht zu weich sein.
Die Ubrigen Zutaten verwenden Sie wie bisher. Beispiel:

10 kg (Pizza)Mehl + 1 kg Pizza Croccante Premix = 11 kg Mehlmischung
+58-60% Wasser

+ Ubrige Zutaten

Logistische Daten

Produktklasse
Verkaufseinheit (VE)

EAN VE '
EAN Stiick
Artikel-Nr. :
GebindemaR VE (Hx B
Anzahl VE pro Palette
Restlaufzeit ab Lage
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