FrieRinger Miihle Pizza-Schule.de’

seit 1859 PASSIONE ITALIANA

PIZZAMIX

... ist die perfekte Grundmischung fiir einen knusprigen Pizzaboden.
Die Zusammensetzung aus FrieSinger Pizzamehl Tipo 00, bestem
italienischem Semola Rimacinata (Hartweizenmehl) und
Frielsinger Weizensauerteig sowie eine Teiggarung von 12 Stunden
bis 2 Tagen sorgen flr einen unvergesslich

krossen und goldenen Pizzateig.
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Rezepttipp

Zutaten: Zubereitung:

15kg  Pizzamix Den Pizzamix mit der Trockenhefe in die Knetmaschine geben und
22g  FrieRinger Trockenhefe 1 min.laufen lassen. Das Wasser zugeben und weiter rihren lassen.
83l  kaltes Wasser (18°C) Wenn der Teig homogen ist, das Salz langsam und gleichmal3ig
300g Salz dariber geben. Das Olivendl langsam an den Rand der Maschine
300 ml Olivenol gielsen. Den Teig weitere 5 min. kneten.

Teiglinge a 220 g (oder Pizza mit @ 30 cm) abstechen, runde Kugeln
formen und diese mind. 1 Stunde bei Raumtemperatur ruhen
lassen. Danach 1-4 Tage im Kihlschrank lagern. Vor der weiteren
Verwendung Teiglinge auf Raumtemperatur bringen, zu Pizzen
formen und nach Belieben belegen. Danach bei 300-400°C
Oberhitze fur 5 min. backen.

Produktklasse ‘
Verkaufseinheit (VE)
EAN VE e
EAN Stiick
Artikel-Nr.
Gebindemal’ VE (HxB
Anzahl VE pro Palette
Restlaufzeit ab Lage




