
PIZZAMEHL TIPO 00
...ist die Basis für einen außergewöhnlich guten Pizzateig.

Das Tipo 00 ist ein qualitativ hochwertiges Mehl (W-Wert 270-320)
mit einem Proteingehalt von 12% und einem hohen Kleberanteil.
Das Pizzamehl ist ideal für einen leichten und schmackhaften

Pizzateig bei kurzer bis mittlerer Teigführung
(12 Stunden bis 2 Tage).



11 Monate


